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POVZETKI 

SLOVENŠČINA 

Turistični proizvod, imenovan "Po poteh čarobnega sveta goriške rože," je privlačen izlet 
na Goriško vezan na kulinarične dobrote z vrtnino goriška roža. Goriška roža, rdeča 
vrtnica, predstavlja ponos in simbol ljubezni ter lepote na območju Gorice in okolice. 
Proizvod vključuje itinerarij čezmejnega rožnega izleta, ki se osredotoča na kulturne, 
zgodovinske in gastronomske zanimivosti. 

ITINERARIJ: Izlet vključuje poleg kulinarike še obisk Soške brvi, ki predstavlja čezmejno 
mrežo kolesarskih in peš poti ter omogoča uživanje v barvah reke Soče. Villa de Nordis, 
plemenita vila iz leta 1840, predstavlja zgodovinski del izleta. Gostilna "Al Ponte del 
Calvario" ponuja lokalne dobrote, pripravljene s sestavinami lokalnih proizvajalcev, 
vključno s kanarčkim radičem in goriško vrtnico. Itinerarij nadaljuje s predstavitvijo hiše 
Ljubke Šorli in Lojzeta Bratuža ter ogledom Trga Evrope. Naš turistični paket poudarja 
avtentična doživetja in sezonskost izleta, ki poteka med januarjem in marcem (obdobje, ko 
uspeva goriška roža). 

Zgodovina goriške rože je predstavljena skupaj z informacijami o življenjskem obdobju 
goriške rože in njenem gojenju. Ponudba izleta vključuje gastronomske užitke povezane z 
goriško rožo in poudarja trajnostno gastronomijo na tem območju. 

ITALIJANŠČINA 

Il prodotto turistico, chiamato "Sulle tracce del mondo magico della rosa goriziana", è 
presentato come un affascinante viaggio in Gorizia legato alla Rosa goriziana. La Rosa 
goriziana, una rosa rossa, rappresenta l'orgoglio e il simbolo dell'amore e della bellezza 
nell'area di Gorizia e dintorni. Il prodotto include un itinerario di un'escursione 
transfrontaliera tra le attrazioni culturali, storiche e gastronomiche. 

L'escursione comprende una visita al Ponte della Soča, che rappresenta una rete 
transfrontaliera di percorsi ciclabili e pedonali, consentendo di godere dei colori del fiume 
Soča. Villa de Nordis, una villa nobile del 1840, rappresenta la parte storica del viaggio. Il 
ristorante "Al Ponte del Calvario" offre prelibatezze locali preparate con ingredienti dei 
produttori locali. L'itinerario prosegue con la presentazione della casa di Ljubka Šorli e 
Lojze Bratuž e una visita a Piazza Europa. Il nostro pacchetto turistico sottolinea 
esperienze autentiche e la stagionalità dell'escursione, che si svolge tra gennaio e marzo. 

Viene presentata la storia della Rosa goriziana, insieme a informazioni sul suo ciclo di vita 
e la coltivazione. L'offerta dell'escursione include delizie gastronomiche legate alla Rosa 
goriziana e enfatizza la gastronomia sostenibile nella regione. 
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ANGLEŠČINA 

The tourist product, named "On the Trails of the Magical World of the Gorizia Rose," is 
presented as a captivating journey to Gorizia connected to the Gorizia Rose. The Gorizia 
Rose, a red rose, represents pride and the symbol of love and beauty in the Gorizia area 
and its surroundings. The product includes an itinerary for a cross-border excursion, 
focusing on cultural, historical, and gastronomic attractions. 

The excursion includes a visit to the Soča Bridge, representing a cross-border network of 
cycling and walking paths, allowing visitors to enjoy the colours of the Soča River. Villa de 
Nordis, a noble villa from 1840, represents the historical part of the journey. The restaurant 
"Al Ponte del Calvario" offers local delicacies prepared with ingredients from local 
producers. The itinerary continues with the presentation of the house of Ljubka Šorli and 
Lojze Bratuž and a visit to Piazza Europa. Our tourist package emphasizes authentic 
experiences and the seasonality of the excursion, taking place between January and 
March. 

The history of the Gorizia Rose is presented, along with information about its life cycle and 
cultivation. The excursion's offering includes gastronomic delights related to the Gorizia 
Rose and emphasizes sustainable gastronomy in the region. 

UVOD 

Z veseljem vam predstavimo turistični proizvod, povezan na kulinarične dobrote iz goriške 
rože: "Po poteh čarobnega sveta goriške rože". Na tem turističnem popotovanju boste 
lahko raziskovali slikovito zimsko pokrajino, ki jo dodatno krasijo goriške rože – čudovite 
avtohtone rože, ki uspevajo le na našem območju. To je območje solkanskega polja, ki se 
razteza med Solkanom (SLO) in Gorico (ITA). 

O GORIŠKI ROŽI / SUKENSKI REGUT / 
ŽLAHTNA VRTNINA 

Goriška roža (tako imenovana v Italiji) oziroma sukenski regut 
(tako imenovan v Sloveniji) je vrtnica, ki ima obliko rdeče 
vrtnice. 

Goriška roža/sukenski regut predstavlja ponos in povezanost z 
zgodovino ter tradicijo tega območja. Je tudi simbol ljubezni, 
strpnosti in lepote. 

Goriška roža/sukenski regut je cikorija, ki ima intenzivno rdečo 
barvo ali rdečkasto oziroma skorajda roza barvo. Listi so široki 
in mesnati in imajo obliko odprte vrtnice. Goriška roža/sukenski 
regut ima zelo malo grenkobe, če ga primerjamo s treviškim 
radičem, in je hrustljav. Konkurenco goriški roži/sukenskemu regutu prestavlja le tako 
imenovana »Rosa d'Isonzo«, ki pa ima malo bolj grenek okus. 
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SINTETIČNI ITINERARIJ ČEZMEJNEGA ROŽNEGA IZLETA 
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SOŠKA BRV 

Naš teritorij je edinstven in zelo privlačen, saj turisti lahko izbirajo med številnimi 
ekskurzijami, peš ali s kolesom. V Solkanu so zgradili most »Soška brv«, ki je dolg 120 m. 

Soška brv predstavlja čezmejno mrežo kolesarskih in peš poti na območju Gorice, Nove 
Gorice, Šempetra ter Vrtojbe, ki oblikujejo čezmejni urbani park.   

Most je zelo privlačna točka za vse tiste obiskovalce, ki želijo enktratno ekskurzijo in lahko 
uživajo čudovite barve reke Soče. 

VILLA DE NORDIS 

Villa de  Nordis je plemenita vila iz leta 1840 grofice Lyduske de 
Nordis. Malo ljudi ve za obstoj te vile, ki je gostila družino 
Winstona Churchilla. Ob koncu druge svetovne vojne so 
zmagovalne sile s pariškimi pogodbami leta 1947 spremenile 
mejo med Italijo in Jugoslavijo. Mejna pot bi zemljišče stare vile 
razdelila na pol, vendar se to zaradi odločnosti grofice Lyduske 
de Nordis Hornik ni zgodilo. Kako je grofica to dosegla? 
Pripovedujejo se zgodbe o posebnem prijateljstvu z Winstonom 
Churchillom in skrivnih zabavah za Angloameričane v vili. 

 

GOSTILNA AL PONTE DEL CALVARIO 

 

Gostilna »Al Ponte del Calvario« se nahaja 
ob vznožju gore Calvario in je obdana z 
naravo. Gostilna vas bo navdušila z 
lokalnimi dobrotami, pripravljenimi s strastjo 
in s pristnimi sestavinami lokalnih 
proizvajalcev. 

Njihove jedi vas bodo popeljale na 
odkrivanje goriške kulinarike, stičišča 
različnih kulinaričnih uporab z avstro-
ogrskimi koreninami, furlanskimi, beneškimi 
in balkanskimi vplivi. 

Ob tej priložnosti bodo za nas pripravili izključno jedi iz goriške rože. 
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Dobrote, pripravljene s tipičnimi proizvodi, kot sta 
kanarčki radič in goriška vrtnica, preprosti okusi v 
družinskem okolju ob spremljavi vrhunskih vin Collio 
tudi lastne pridelave. 

Nekateri goriški mojstri goriške vrtnice so se letos 
zbrali in se odločili, da bodo promovirali dobroto 
goriške rože na poseben način. Goriško vrtnico bodo, z 
večerji in nekaterimi kosili od 18. januarja 2024 do 14. 
februarja 2024, nudili na njihovih menijih 11 goriških 
kuharskih mojstrov. 

Med temi je 20. januarja sodelovala tudi gostilna »Al 
Ponte del Calvario«. 

Več o tem si lahko preberete na spletni strani: Let'sGo! 
Gorizia. 

https://letsgo.gorizia.it/it/eventi/la-rosa-di-gorizia-a-tavola-1/ 

(Žal smo spletne strani o tem dobili le v italijanščini). 

HIŠA LJUBKE ŠORLI IN LOJZETA BRATUŽA 

Ljubka Šorli je odraščala v narodnem  in kulturnem okolju. Sodoelovala je z mladimi v 
kulturnih in posvetnih organizacijah. Spoznala je Lojzeta Bratuža, učitelja, zborovodja, 
skladatelja, s katerim se je jeseni leta 1933 poročila. Lojzeta Bratuža so zaradi zavednega 
slovenstva fašisti preganjali. Večkrat je bil zaprt. 27. decembra 1936 so ga po maši v 
Podgori prisilili, da je popil kozarec strojnega olja, pomešanega z bencinom.  

Tolpa Colotti je aretirala Ljubko in jo fizično mučila. Po osvoboditvi, ko prevozna sredstva 
niso delovala, se  je Ljubka vsak dan s kolesom peljala do Gorice, kjer je poučevala. 
Poučevala je tudi v Štmavru, v Števerjanu, v Gorici in v Ronkah.  

Starejši vaščani Štmavra, se spominjajo prihoda Ljubke Šorli v vas. Prihajala je s kolesom, 
otroci so ji tekli naproti in pomagali so ji s kovčki.V drugem nadstrošju osnovne šole je 
imela sobico, kjer je živela med tednom. Spominjajo se, da je bila resna gospa, vendar 
zelo ljubezniva. 

TRG EVROPE 

V času hladne vojne je trg postal eden od simbolov politično-ideološke ločitve med 
zahodno in vzhodno Evropo. V tistem času je bil trg imenovan MURO DI GORIZIA – 
GORIŠKI ZID, saj so po letu 1947 zgradili zid, ki je ločeval Gorico (ki je ostalo italijansko) 
od predmestja in železniške postaje (ki sta bili ob koncu druge svetovne vojne priključeni 
Jugoslaviji). Leta 2004, po vstopu Slovenije v Evropsko unijo, je bi del, ki je delil trg na dva 
dela, odstranjen. Danes je trg zelo znana točka, ki privlači veliko turistov.  
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Trg bo imel pobembno vlogo za GO!2025, saj bo predstavljal center vseh dogodkov. 
Poudaril bo nacionalne posebnosti in skupne evropske vrednote obeh mest. Razvil bo 
novo razumevanje zapletenih odnosov med zgodovinskimi pripovedmi in pripovedovalci, 
vključno z manjšinami, obrobnimi skupnostmi in prišleki. 

ANALITIČNI ITINERARIJ ČEZMEJNEGA ROŽNEGA IZLETA 

Izletu se lahko pridruži vsakdo med 35 in 55 let starosti. Poudarek je na avtentičnih 
doživetjih za obiskovalce, ki želijo odkriti zgodbe in gastronomijo obmejnga pasu na 
edinstven in pristen način. 

Naš turistični proizvod je sezonski; izvajal se bo le tiste tri mesece, ko uspeva goriška 
roža, to pomeni med januarjem in marcem. Izlet/ pohajkovanje  se bo odvijalo v jutranjih 
urah in se bo zaključil po kosilu. 

Udeleženci se bodo srečali na parkirišču pred začetkom Soške Brvi blizu bara »Čolnarna« 
ob 7.55, kjer jih bo čakal lokalni vodič, ki jih bo vodil in pospremljal skozi celotno izvedbo 
itinerarija. Izlet bo štartal ob 8.00, ko bomo peš prehodili skozi Soško Brv. Prehodili bomo 
lahko, pred kratkim dokončano, visečo brv čez reko Sočo pri Kajak centru namenjeno le 
pešcem in kolesarjem. Sprehodili se bomo do solkanskih polj, kjer se bomo srečali z 
gospodom Joškom Kanclerjem, ki nam bo predstavil svoja polja in pridelavo goriške rože 
ter njeno življenjsko dobo od saditve do užitja. Izlet bomo nadaljevali na drugi strani meje 
in se odpravili do Ville de Nordis, kjer si bomo lahko ogledali  polja, kjer je pred vojno 
uspevala goriška roža. Po ogledu nekdanjih polj, kjer je nekoč uspeval sukanski regut, 
bomo nadaljevali itinerarij po ulici Foscolo, kjer se nahaja hiša Ljubke Šorli in Lojzeta 
Bratuža. Sprehodili se bomo še do Trga Evrope in nato skozi goriško mestno jedro do 
glavne goriške pošte (Posta Centrale), od koder se bomo z mestnim avtobusom odpeljali 
do gostišča Al Ponte del Calvario v Podgori. Gostišče je znano po pripravi jedi z goriško 
rožo. Vsako jed bodo pospremili z ustreznim vinom lastne proizvodne oz. oslavskega 
vinarja Fiegl. 

V primeru slabega vremena se popotovanje prenese. Udeleženci naj bodo primerno 
športno obuti in oblečeni, saj so polja blatna. Za morebitne alergije in intolerance, prosim 
sporočite nam preko našega profila Instagram (svet_goriske_roze). 

ZGODOVINA GORIŠKE ROŽE 

Ena od domnev o izvoru vrtnice na območju Solkana in Gorice se nanaša na gospoda 
Vido, ki je pobegnil iz Veneta zaradi epidemije kuge in s seboj v Gorico prinesel semena, 
iz katerih bi po setvi v goriški zemlji zrasla goriška vrtnica. 

Prva svetovna vojna, ki se je začela julija 1914. Že naslednjo pomlad so se začeli spopadi 
na soški fronti in večji del območja, kjer so kmetje pridelovali radič je postal bojno polje. 
Meščani Gorice in vaščani Štandreža, Solkana, Podgore, Šempetra in drugih krajev 
»goriškega mostišča« so morali v begunstvo. Polja, njive in vrtovi so ostali vrsto let 
zapuščeni. Preravale so jih granate, prekopavali vojaki, ki so se, čakajoč na napad ali 



8 
 

obrambo, gnetli v strelskih jarkih. Radič je verjetno še nekaj let odganjal. Radič je ostal 
nepobran na njivi ali je osrečal kakega lačnega vojaka. 

Vrtnico so gojili predvsem na poljih med Gorico in Salkanom (Slovenija), vendar se je 
gojenje z leti zmanjšalo zaradi širitve mestnih središč. Njena pridelava zato ni intenzivna, 
kar zagotavlja proizvodu tržno nišo, zaradi česar je vrtnica italijanska odličnost, ki jo je 
treba zaščititi. Danes se prodaja po zelo visokih cenah zaradi visokih zahtev po delovni 
sili. Goriška vrtnica je v zadnjih letih doživela absolutno tržno rast v svetovni visoki kuhinji. 
Priznana je kot najdražji radič na svetu. Zaradi njene lepote in gastronomskih posebnosti 
pa jo iščejo kuharji po celem svetu. Primer popularizacije goriškega radiča je dogodek 
Cookitraw 2010 v regiji Collio Gorizia, na katerem ga je 20 svetovnih kuharskih mojstrov 
slavilo in ga v najrazličnejših oblikah interpretiralo za svoje namizne kreacije. 

ŽIVLJENJSKO OBDOBJE GORIŠKE ROŽE/SUKENSKEGA 
REGUTA 

Da bi se bolje seznanile o pridelavi goriške rože, smo dijakinje zaprosile gospoda Joška iz 
kmetiji Kancler, da bi nam predstavili proizvodni proces žlahtne vrtine. 

Radič se seje med marcem in sredino junija ob pojemajoči luni. Pobiranje radiča pa se 
izvaja ročno, glavo za glavo, z vsemi koreninami in poteka od konca novembra do 
decembra. 

Gleda se, da se izbere najlepše oblikovane glave: dober radič mora biti polhen, temne 
barve in mora imeti ravne robove. Korenine lepših radičev posadijo spet v njivo. Počaka 
se, da radič decembra dvakrat ali trikrat zamrzne in nato se ga začne pobirat. Pobere se 
celo rastlino skupaj s koreninami. 

Poleg tega so nam tudi povedali, da se z goriško rožo/ sukenskim regutom najboljše 
ujemajo naslednja vina: Rebula, Malvazija, Friulano. 

NAŠA PONUDBA 

Poudarek je na izjemni gastronomski ponudbi, ki je okolju in ljudem prijazna. Naravna 
bogastva, čisto okolje in bogata kulinarična tradicija ustvarjajo vrhunske pogoje za razcvet 
trajnostne gastronomije našega čezmejnega območja. 

7 P 

Za zadovoljitev potreb udeležencev smo temeljito načrtovali vse sestavine trženjskega 
spleta (7P). 

PRODUCT - IZDELEK OZIROMA STORITEV 

Naš turistični proizvod je sestavljen iz različnih storitev. Udeleženci bodo v tesnem stiku z 
okusom Goriške rože in seznanili se bodo o njeni pridelavi. Poleg Goriške rože si bodo 
ogledali kraje z njo povezane. 
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PRICE - PRODAJNE CENE 

Ceno turističnega proizvoda smo oblikovali tako, da smo se pozanimali o cenah 
posameznih storitev in proizvodov ter sestavili kalkulacijo cene našega turističnega 
proizvoda. Na ceno so poleg konkurence vplivali še raziskava povpraševanja, stroški 
organizacije in izpeljave turističnega proizvoda in ostale trenutne tržne razmere. 

 

PLACEMENT - TRŽNE POTI 

Naš turistični proizvod ne bo dostopen turistom prek turističnih agencij. Produkt bomo 
predstavili na Mednarodnem festivalu Več znanja za več turizma 2024, na šolski spletni 
strani z videospotom, na Instagramu (svet_goriske_roze) in s promocijsko zgibanko. 
Tematsko pot bomo oglaševali z videoposnetkom in morebitna vprašanja nam bodo 
zainteresirani obiskovalci lahko postavili na Instagram strani. 

PROMOTION - TRŽENJSKO KOMUNICIRANJE 

Da bi bil naš proizvod bolj prepoznaven smo uporabljali razne načine tržnega 
komuniciranja.  

Oglaševanje – ustvarili smo profil na Instagramu (svet_goriske_roze), s katerim bomo 
seznanili potencialne udeležence. 

Stiki z javnostjo – predstavitev proizvoda na tekmovanju Več znanja za več turizma. 

Poleg tega smo blikovali promocijski spot o našem turističnem proizvodu in izdelali 
promocijsko zgibanko o Čezmejni roži. 

PEOPLE - ČLOVEŠKI VIRI 

Dijakinje tehniškega zavoda za turizem smo s pomočjo mentoric pripravili natančen 
program vodenega ogleda različnih točk povezanih s kulturo in obdelavo goriške rože. 

PROCESS - ORGANIZACIJA IN PROCESI 

Eden od razlogov za uspeh je tudi dobra organizacija, ki vključuje povezanost v ekipi, 
natančnost pri vsakem koraku, ki ga naredimo in usklajenost. Zavedamo se, da je izvedba 
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tega programa zelo velikega pomena, zato smo vsi skupaj sodelovali in prostovoljno 
uporabili naš prosti popoldanski čas. 

PHYSICAL EVIDENCE - FIZIČNI DOKAZI 

Izdelali smo Instagram profil svet_goriske_roze, preko katerega obveščamo naše sledilce 
o novostih, objavljamo fotografije in poročamo o posebnih dogodkih. Če nam bo kdo želel 
pisati ali postaviti kakšna vprašanja, mu bomo z veseljem odgovorili. 
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PRILOGE 

PRILOGE od strani 11 naprej: 

- viri literature 
- recepti 
- logotip 
- skica majice 
- skica stojnice 
- nekateri maili za sponsorstvo 
- reklamni letak (spredaj, zadaj) 
- spominek 

VIRI LITERATURE 

https://www.primorski.eu/goriska/220476-gorika-roa-je-zaitena-CDPR232440 

https://www.vipavskadolina.si/zgodbe/vino-in-kulinarika/goriski-radic-ali-suknski-rgut 

https://www.rosadigorizia.com/ 

https://www.ersa.fvg.it/cms/consumatore/prodotti/prodotti-vegetali/Rosa-Gorizia.html 

https://www.comune.gorizia.it/it/la-rosa-di-gorizia-a-tavola-159252 

https://www.turismofvg.it/eventi/rosa-di-gorizia-a-tavola 

https://www.slovenskenovice.si/ona/aktivni-in-zdravi/najlepsa-je-goriska-roza/ 

Od vrtnine do umetnine Goriški radič, Toni Gomišček 

Letak: Goriški radič, I FEEL SLOVENIA 
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RECEPTI Z GORIŠKO ROŽO 

RIŽOTA Z GORIŠKO ROŽO 

Sestavine za 1 osebo 

 1 skodelica riža 

 1 glava solkanskega 
radiča 

 2dl suhega rdečega vina 

 oljčno olje 

 česen 

 čebula 

 sol 

 poper 

 parmezan 

Priprava: 

Zelenjavo očistimo, radič razdelimo na liste, štiri prihranimo za serviranje, druge narežemo 
na koščke. Čebulo in česen sesekljamo in svetlo prepražimo v kozici na oljčnem olju. 
Dodamo narezan radič, zalijemo z vinom in premešamo. Počasi naj vre, dokler vino ne 
izpari. Dodamo riž, nekoliko prepražimo in zalijemo z vročo vodo, toliko, da je pokrit. 
Solimo in popramo, premešamo in kuhamo dokler riž ni še malo trd. Vmes večkrat 
premešamo in dolivamo vodo. Ko je riž kuhan, umešamo maslo in parmezan. Nadevamo v 
liste radiča in okrasimo lahko z dodatnim parmezanom, zraven pa postrežemo z kozarcem 
vina. 

GORIŠKI RADIČ V SOLATI 

Sestavine: 

 4 glavice goriškega radiča 

 kuhan krompir 

 fižol 

 srednje trdo kuhano jajce 

 kis 

 žlica ekstra deviškega oljčnega 
  olja 

 sol 

Priprava: 

Vse sestavine (razen jajca) zložimo v skledo in počasi zmešamo. Ko solato razdelimo na 
krožnike, dodamo kuhano jajce. 
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ŽUPA (JUHA) Z GORIŠKIM RADIČEM 

Sestavine: 

 400g goriškega 
radiča 

 1 glava radiča 

 100g krompirja 

 50g šalotke 

 0,5l jušne osnove 

 rdeče vino 

 oljčno olje 

 sol 

 poper 

 

Priprava: 

Šalotko prepražimo na olju, dodamo nariban krompir in zalijemo z malo rdečega vina. Ko 
se vse dobro pokuhamo, dodamo na trake narezan radič. V kozici zavremo jušno osnovo, 
v kateri smo zakuhali eno glavo radiča. Na krožnik položimo radič s krompirjem in zalijemo 
z jušno osnovo. 

Ta jed bo pospremljena z vinom Friulano iz leta 2022. 

 

SUKENSKI REGUT S TEMNO ČOKOLADO 

Sestavine: 

 100g temne čokolade (75% kakavna) 

 žlico sladke smetane 

 manjše glavice goriškega radiča 

Priprava: 

V posodi raztopimo čokolado in ji dodamo 
smetano, da postane gladka masa. Na palčke 
nabodemo glavice radiča in jih pomakamo v 
razstopljeno čokolado. 
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SKICA MAJICE, LOGOTIP 
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MAILI ZA SPONZORSTVO, LETAK 


